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- §i potrebbero verlficare feggere differenze nella confezione finale

OVADA PROFUMO
DOLCETTO DI OVADA DI COLLINA z % ,
SUPERIORE D.O.C.G. Filtrato Dolce : D esivo.€ cianale; la

Vino Superiore delle coll
ovadesi invecchiato per 12
in botte ed ottenuto dalla
selezione di uve 100% Dol
Di colore rosso rubino

‘esposizione

bottiglie sene visualizzate In forma grafica

olline,
s tta e sottobosco. SILVANG D'ORBA
e fresco in coppa per ;
apprezzame meglio T~ '
il profumo e gii ) frutti della terra. -

ri-ossigenazio
temperz

Azienda Viivinicota e
Federico Pesce ; | PESCE

15060 Silvano d’Orba - AL 5 o ..
Frazione Pieve 14 AZIENDA VITIVINICOLA
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Cell. 349 3229575 : FRAZIONE PIEVE SUPERIORE
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w. nostra azienda e, mentret
" yostri contenitori vengonc

BARBERA DEL
MONFERRATO
D.O.C.-D.OP.

ino caratteristico del
Monferrato.

Colore rosso rubine, tendente
al granata se invecchiato,
profumo fruttato dal
sapore asciutto e
contestualmente di
buon corpo e discreta acidita.
Bevuto sia giovane che
invecchiato, & consigliato per
piatti dai sapori decisi.
Temperatura 18° - 20°

PIEMONTE
BONARDA
D.O.C.-D.OPF.

Vino piemontese vinificate in
purezza unicamente
con vitigno Bonarda.

Dal colore rosso intenso,
profumo vinoso e speziato,
dal qusto leggermente
amabile e tannico, &
consigliato per
accompagnare salumi e carne
alla brace.
Temperatura 18- 20°

DOLCETTO
D'OVADA
D.O.C.-D.OP.

Vino tipico delle Colline Ovadesi.
Di colore rosso rubino,
asciutto al palato, con retrogusto
amarognolo ed un profumo intenso
ai frutti di sottobosco e ciliegia.
Bevuto giovane, accompagna
qualsiasi piatto gustoso e saporito.
Si consiglia di servirlo
al5°-18°

CORTESE DELL'ALTO
MONFERRATO
D.O.C.-D.OP.

Tipico vino bianco piemontese
dal colore giallo paglierino

MONFERRATO
CIARET - CHIARETTO
D.O.C.-D.OP.

Di colore rossoe rubino chiaro,
ottenuto dalla fermentazione in
bianco di uve rosse, questo vino con riflessi verdognoli.

presenta la gradevolezza ed il Profumo delicato e sapore

bouquet asciutto, sapido,
intenso dei vini appena fermentati, gradevolmente amaro e
ma anche un sapore corposo tipico. leggermente acidulo
Il deposito che lasciera sul con note fruttate e floreali.
fondo & dovuto al processo di Adartto ad antipasti, aperitivi,
chiarifica che, ottenuto per piatti freddi e dolci.
decantazione naturale, continua Servire fresco
anche dopo l'imbottigliamento. atemperatura 8-10°
Ottimo per aperitivi, pesce e piatti
delicati.
Servire fresco 10-12°

.,
-




